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PASTEURISIERANLAGEN
SERIEN PAS, EPAS & KZE




VORTEILE

Saftberthrende Teile aus Edelstahl
Integrierte Saftpumpe

Saftpumpe stoppt automatisch bei
Temperaturunterschreitung
Einfache Bedienung und Reinigung
Komplettes System auf fahrbaren
Rahmen montiert

Anlage wird steckerfertig geliefert
Kundenspezifische Anpassung
moglich

GAS ODER OL BEHEIZT

VERARBEITUNG

Die kompakte Ausfuhrung ermoglicht
einen minimalen Platzbedarf und
einfache Reinigung. Es sind auch

Sonderlésungen fur Heizmedien
verwendbar, wie Holz, Hackschnitzel,
Pellets, Dampf oder Fernwarme.

Mit der CE-Kennzeichnung unserer
Produkte dokumentieren wir die
lickenlose Konformitat der gesetzlichen
Bestimmungen.

PASTEURISIERANLAGEN
MIT ROHR-IN-ROHR WARMETAUSCHER

Der automatisch arbeitende Pasteur wird zum Pasteurisieren von Saft aus Obst oder
Gemuse verwendet. Der bereitgestellte Saft wird mittels Saftpumpe durch den Rohr-
in-Rohr \Warmetauscher gepumpt. Dieser besteht aus zwei ineinander liegenden Rohren,
wobei im auBeren Rohr heiBes Wasser flie3t, das die notwendige Warme von 80 °C
vom Heizkessel bezieht. Im inneren Rohr fliet der Saft in entgegengesetzter Richtung
und wird so schonend erhitzt.
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DAMPF ODER ELEKTRISCH BEHEIZT MIT KURZZEITERHITZUNG

EINFACHE BEDIENUNG

Vor Inbetriebnahme wird die Anlage

an das Heizmedium und Abgas-

system angeschlossen. Danach ist

der Anschluss zum Saftvorratstank

und zur Abfllleinrichtung herzustellen.

Nach Befullen des Heizkreislaufes
mit Wasser ist die Anlage fur den

Pasteurisiervorgang bereit. -

ELEKTROPASTEUR

Der Elektropasteur EPAS ist eine universell einsetzbare Anlage mit einem Durchsatz bis zu 210-420 Liter pro Stunde. Der Saft wird
direkt vom Puffertank in den Réhren- Warmetauscher gepumpt und auf die gewahlte Temperatur erhitzt. Die Temperatur ist bis
95 ‘C regelbar. Die Elektroheizung kann mehrstufig geregelt werden, um auch bei der Befullung von kleinen Gebinden die Leis-
tung anzupassen.

PASTEURISIERUNGSANLAGE MIT KURZZEITERHITZUNG

Die Kurzzeiterhitzung pasteurisiert frisch gepresste Safte und totet dabei alle Bakterien und Hefen ab, um eine reintonige Ver-
garung mittels Reinzuchthefen vorzubereiten. AuBerdem kann das System zur EiweiBausfallung und Trubstoffstabilisierung
verwendet werden. Der kalte Saft wird durch einen Saft-Saft Warmetauscher vorgewarmt und im Pasteur auf die gewunschte
Temperatur gebracht. Nach Durchlaufen der HeiBhaltestrecke fur ca. 30 Sekunden wird der erhitzte Saft wieder rickgekUhlt.
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PASTEUR MIT ROHR-IN-ROHR WARMETAUSCHER WEITERE INTERESSANTE
ANLAGEN FUR DIE PERFEKTE

FRUCHTVERARBEITUNG
TECHNISCHE DATEN
ENTSTEIN-
N MASCHINEN
HEIZMEDIUM GAS ODER OL i et y
5 " . um Entsteinen un
Modell Abmessung” (L x B x H) Leistung Kesselleistung Spannung Seaataren vem Ol
PAS 250 1500 X 1000 X 1700 mm 250 Liter/h 21,0 KW 230V -50Hz ° : und Gemuse
PAS 500 1500 X 1000 X 17700 mm 500 Liter/h 43,0 KW 230V -50Hz
PAS 750 1700 X 1200 X 1900 mm 750 Liter/h 65,0 KW 230V -50Hz
PAS 1000 1750 X 1700 X 2000 mm 1000 Liter/h 90,0 KW/ 400V - 50 Hz BAN D PRESSE N
PAS 1500 2000 X 1700 X 2200 mm Leistungsangaben werden kundenspezifisch angeboten
PAS 2000 2500 X 2000 X 2300 MM Leistungsangaben werden kundenspezifisch angeboten Automatische kontinuier-

liche Presse zum

") Die Ab ko j h Ausfih heblich abweich .
) Die Abmessungen kénnen je nach Ausflihrung erheblich abweichen Erfisafien verm Ediehian

MIT EXTERNER HEIZQUELLE
Alle Pasteurisieranlagen werden auch fur den Betrieb mit einer externen Heizquelle wie Holz, Hackschnitzel, " \ BAG [[\J B ox
Pellets, Dampf oder Fernwarme hergestellt. Die Leistungsangaben werden kundenspezifisch angeboten. ABF U LLER
y Komfortables Abfullen
ELEKTRISCH BEHEIZT der pasteurisierten Safte
Modell Abmessung (L x B x H) Leistung Kesselheizung Gesamtleistung Spannung
EPAS 210 1100 X 800 X 1650 mm 210 Liter/h 18,0 kW 19,0 KW 400V -32A - , F LAsc H E N
EPAS 300 1100 X 800 X 1650 mm 300 Liter/h 27,0 kW 28,0 KW 400V -63A A B F U L L E R
EPAS 420 1100 X 800 X 1650 mm 420 Liter/h 36,0 KW 37.0 kW 400V -63A
Manuelle oder automati-
sche Abfullung
MIT KURZZEIT-ERHITZER
Die HeiBhaltezeit der Kurzzeiterhitzer betragt 25 - 30 Sekunden. Die Temperaturdifferenz zwischen
Roh- und behandeltem Saft betragt 5 °C. Die Kurzzeiterhitzer sind als Stand-Alone Version oder als - = M o BI LE
Kombinationsmodelle (PAS mit KZE) fiir den gleichzeitigen, beziehungsweise abwechselnden Betrieb SAFTAN LAGEN

verfugbar. Uberall sofort einsatzbe-
reit fUr einen gesamten

Entnehmen Sie bitte folgender Tabelle alle verfligbaren Kombinationsméglichkeiten :
Prozess vor Ort

Modelle Kurzzeiterhitzer

KZE 500 KZE 750 KZE 1000 KZE 1500

KZE 3000 KZE 4000

Kreuzmayr Maschinenbau GmbH

A-4702 Wallern / Trattnach
Schallerbacher Stralle 77

Tel: +43(0)7249/48817-0
Fax: +43(0)7249/48817-10
office@kreuzmayr.com
www.kreuzmayr.com
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Kreuzmayr Maschinenbau GmbH © Technische Anderungen vorbehalten!




